Fiche technique n°2

La double utilisation de la

sensibilité du nez

Connaissance des vins

Observation de la nuance

Examen visuel : les huances

Degré d’évolution Vins blancs Vins rosés Vins rouges
du vin
Vin jeune Reflets verdatres Nuance rose Reflets violacés
Framboise
Vin mQr Reflets paille Nuance fraise Nuance cerise
(fruit frais) (fruit frais)
Vin vieux Reflets plus ou moins Nuance fraise Reflets plus ou moins

Vin trés vieux

dorés

Reflets ambrés

(fruit mar)

Nuance ambrée

orangés

Nuance brique
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EVOLUTION DE LA COULEUR

DES VINS AVEC L’AGE

VIN BLANC
Vin jeune — Vin vieux

. ;‘livi Li

Verditre Jaune-vert Jaume-clsir Jaune doré  Jaune ambré

VIN ROUGE
Vin jeune » Vin vieux

Violet  Rubms- Carmin Carmin Grenat Vermell Légérement
violacé  clair  pourpre ambré  chocolat

VIN ROSE

Vin jeune » Vin vieux
losé elaly Rusé Rose coraill  Rosé violneé Rosé
sumone ambre

Observation de la limpidité




