
     Les Arômes  (2) 

 

Café dont la réputation n’est plus a faire. En effet le suc gastrique de la civette pro-

voque une réaction chimique sur le café qui modifie son goût. L’attaque en bouche 

est impressionnante avec une pointe acidulée , de la douceur et dépourvue d’amer-

tume.  

La production annuelle ne dépasse pas une tonne. 

Prix : 750 euros le kilo 

Analyse sensorielle n°29            Les rosés de l’été 



Eux ont osés  

Et vous ? 

La mémorisation des arômes est un exer-

cice au quotidien 

 

Alors la prochaine fois venez et testez 

vous 



Dégustation d’un vin de Meuse issu de cépages hybrides : Oberlin (Riparia x gamay noir ) Faible 

production. Résiste à la chlorose. Autre cépage : Noah : bon greffon facile à bouturer. Vigoureux. 

Raisins résistants au Black-rot mais attaqué par le mildiou. Donne des vins au goût foxé. 

Et pour  

finir 

dégustation 

de  

pizza 


