Café dont la réputation n’est plus a faire. En effet le suc gastrique de la civette pro-
voque une réaction chimique sur le café qui modifie son godt. L’attaque en bouche
est impressionnante avec une pointe acidulée , de la douceur et dépourvue d’amer-

tume.

La production annuelle ne dépasse pas une tonne.

Prix : 750 euros le kilo
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DieguSElon: el Ui Vin [ElfE

Dégustation d’un vin de Meuse issu de cépages hybrides : Oberlin (Riparia x gamay noir ) Faible
production. Résiste a la chlorose. Autre cépage : Noah : bon greffon facile a bouturer. Vigoureux.
Raisins résistants au Black-rot mais attaqué par le mildiou. Donne des vins au go(t foxé.
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