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  Question        Réponse 

Semaine 1 

Qui fût le premier propriétaire connu, en 1622,  

de « La Tâche » ? 

 

Semaine 2 

Le Prince de Conti réussit à acquérir le vi-

gnoble de la Romanée en 1760 

Quel est sont nom et prénom ? 

 

Semaine 3 

Quelle est la richesse en sucre, en grammes / 

litre, des raisins du Grand Cru « La Tâche » 

pour être considérée comme étant de bonne 

maturité selon le nouveau cahier des 

charges ? 

 

Semaine 4 

Le vignoble de la Romanée Conti fût maintenu 

en vigne française, non greffé, jusqu’en 1945 

grâce a un traitement spécifique. 

Lequel ? 

 

Semaine 5 

Quelle est la surface en centiares du  

Grand Cru « La Romanée » ? 

 



Semaine 6 

Qui a écrit « A la sortie de Dijon, je regarde de tous 

mes yeux cette fameuse Côte d’Or si célèbre en Eu-

rope….la Côte d’Or n’est donc qu’une petite mon-

tagne bien sèche et bien laide; mais on distingue les 

vignes avec les petits piquets, et à chaque instant on 

trouve un nom immortel : Chambertin, le Clos-de-

Vougeot, Romanée,  Saint-Georges, Nuits. A l’aide 

de tant de gloire, on finit par s’accoutumer à la Côte 

d’Or. »  

Nom de l’auteur  

Titre du livre 

 

Semaine 7 

Les cépages accessoires sont autorisés en mélange 

de plants dans les vignes (15%) pour le Grand Cru 

« La Tâche ». 

Citez les cépages autorisés 

 

Semaine 8 

Par rapport à la « sélection clonale » comment ap-

pelle-t-on la sélection traditionnelle ? 

 

 

 

Semaine 9 

Quelle est la teneur maximale, en acide malique, ex-

primée en gramme / litre au stade du conditionne-

ment ? 

 

Semaine 10 

Quel matériel de vinification est interdit pour le Grand 

Cru « La Tâche » 

 



Question subsidiaire 

 

Un client très connu entre dans votre établissement et vous demande une bouteille 

de « La Tâche » pour samedi. 

Il insiste pour avoir cette bouteille. 

 

Quel sera votre argumentation de vente ou de non-vente. 

Réponse (10 lignes maxi) 
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